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Bezy kartoflane

Kuchnia: polska

Czas przygotowania: 45 do 60min.
Danie dla: 4 oséb

Stopien trudnosci: 6/10/10

Skladniki:

o ziemniaki - 1 kg

e jajko - 3 szt.

e Smietana - 1/2 szkl.
o 761ty ser - 5 dag

e masto - 2 tyzki

o tluszcez

e 5Ol

e pieprz

Opis przygotowania:

Kartofle obraé¢, umy¢, ugotowaé w osolonej wodzie. Odcedzi¢ i zemle¢ w maszynce. Masto, zéttka, Smietang i ser utrze¢ z kartoflami. Przyprawié
sola i pieprzem. Biatka ubi¢ na sztywna piane, wymiesza¢ z kartoflami. Blache nattuscié. Purée wlozy¢ do szprycy, wyciskaé na blasze niewielkie
rozetki. Piec 5-10 minut w temperaturze 250°C.

Zapraszamy na www.taniegotowanie.com!



